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5 beris, alla presentazione in Ca- g
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EVENTO. CARLIN PETRINI E L'IMPRENDITORE ANTONIO BERTOLOTTO La Marcopolo ha fornito gratis
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| Cittadini onorari di Caprigli i
| grazie alla riscoperta del pe

: zare i terreni e Passistenza tec- ;

£ : nica perla produzione del picco- -
| Da lunedi 11 aprile Capriglio
avra «due abitanti in piii. Car-

lo ortaggio, dalla particolare for-
ma a cuore, Il peperone é il fiore
allocchiello del nostro futuro

lin Petrini, fondatore di Slow

Food e Antonio Bertolotto, am-

ministratore . delegato della

che perd guarda al passato, alle
Marcopolo Engineering Spa,

nostre fradizioni contadiney.
«E’ una storia d’amore - conti-
azienda di Borgo San Dalmaz-
zo che produce energia pulita,

nua Barberis - tra il territorioe
la sua tradizione produttiva, tra-
‘| riceveranno la cittadinanza
onoraria e si aggiungeranno al-

tre 100 anni. Dal 2002 é stato ri-
conosciuto prodotto agroali-
mentare tradizionale dalla Re-
gione, L’ortaggio, di colore gial- |
. loorosso, carnoso e digeribile, & ‘
- tornato alla ribalta. Iproduttori |
- hanno costitnito P'associazione
~ «Cuore di Peperoney. «Una pro-
~ duzione - ha spiegato Raffaella .
~ Firpo, presidente dell’associa- ‘,
zione - che punta sulla biodiver- -
mo fatto rinascere la produzio- sitay. L'l aprile, alle 16, la ceri-
ne del peporone di Capriglio. L . B ' s monia di conferimento della cit- 1
- | Dal2010 & Presidio SlowFood.  Giovani produttori di peperoni di Capriglio ieri in Camera di commercio tadinanzaonoraria, CMAR]

smessa da generazioniy. Il pepe- |
rone caprigliese & coltivato da ol- |

le altre 302 ammedélpilesw
«Petrini e Bertolotto - ha anti-
cipato il sindaco Giovanni Bar-

mera di Commercio ad Asti -
sono legati al nostro territorio.
Grazie al loro sostegno abbia-




